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I.tgislaq.;a pArA r-egu'lamentmf;n dentro do Mummpm de Uaasn;q_
Eivan do abhate £ n.umpulw;an de bavinos, suinos, c:aprunuu,wmnq
Flaves, coe | hos, uplcultura, bem como, & {:u-nat.ruqaﬂ adaptm;,un .
i a viabilizacae de iniciativag, de carater privado, qua vi=
»um 5 instalagao de Motadouros ou Industrias & Micro-Indus -
tru: para o bemh{:mmntn de alimentos de origen animal &

oee comerei o] iamg AR HRIBN. ITURRER RO o2 S R oo
@ pramulgo 4 seguinte L E I

COKS IRERAGOES GERAIS

Art. |f - Qualquer empress que se inatale no Munj-
ufpin de VYaasouras, tera que faze-io segundo az normas que
sonetam, neste regul amento.

Art., 2¢ - 0 presents Projete visa criar normas que

i e At W e 2 B

Hpagulanentem, #n todo territorio do Municipio de Vassouras a

o b

llll't-llll{;;ﬂ‘ da Matadouros, Micro-Usinas para baneficianento de
lrne, leite ou quainquer tipo de eatabelecimento gue tenha '
Jc finalidade & pruduln;;ﬂ a4 yveanda de produtos de arjgem anl-
lll & sus consequente inepacac ¢ fiscalizacae.

I Art. 3¢ - Flicam sujeitos a inupeq;n ¢ a regul amen=
: t-lq;u an emproesas quée trabalham com animais de corte, pesca-

do, leite, = seus derivados, ovo, mal e cera de abelhas scus

ilprodutos & subeprodutos, bem como a industris!izacas de car-
s & smbutidos.

_ Art, 4% - A inspe;;n A que se refere o presente ar-
bltigo, abrange = inlpaq;ﬂ “ante™ & T“post-motten” dos animais:”
ﬂ recebimanto, -nnipulm;:n, trﬂnnfﬂrnaq;u, Ellbur'm;;u, prepa-
jre, consarvagao & dietribuicae no varejo & atacado de quaise
gar produtes ow sub-produtos de orjgem animal destinados &
1_ al imentagao humana.

; Art, 5% - A normans de gque constam sstas Iegtalaf,.aﬂ
i pobre aninalw de c:laas&. dos suinos, bovinos, caprinos, ovi -
¥ lnos, aves, coelhos, abelhas seus derivados, estarae sob a sl

: purvil;u L Fi-:-li:lq;u das Yecretariaa de Agricultura & de




B U N N
A intptg:u a g8 &6 refere o artigo anterior, st~
competéncia da Secretaria de Agriculturs no que se refe-
ats o anceminhamento do produte Final pars o consunidor,
do a Secretaria de Saﬂdt, atraves do seu Departamento
Inspegac Sanitaria ¢ Fiscalizagao do produto no transpor-
& nos pontos de vanda ao consumidoe,
Art, 62 ~ A Jnspegac de que trata © presente regu
nto sera efetuada:
| = Has propriedadss rurais & urbanas ¢ fornace =
s ewm garal;
2 = Hos sbatedouros;

3 = Hos satabe|ecimentos gue receben o faite & ¢

# derivados, basm come: nas Micro-lginas para o bemaficia-
ata dos mesmon.

4 = Hos locais que recebea pascedo para distribui-

5 = Nos satabelecimentos que produzes mel & cera
abathas & ou on que reacebes parda banaticismento:

6 = Nog estabelecimentos que produzem ovos e o8 *
pisasificam;

7 = Has industrias de bepsficiamento da carne,

Ark. 72 = A inlp-g:u a® dara em carater perjodico
permansnte, de acordo com o criterio adotado pelas Secrs
jas rospansaveis pelo cumprimente deste Regulassnto.

Art, BT o Apos @ in-ptq;u roalizade pelas Secreta=-
#las Municipais o fetabelecissento we inesntara da fiscaliza-
jype Fodera’ ¢ Estadual desde que o produtos nac sejam comep
'sial izados fors dos limites do Municlpio,
Art, 9% = Da astabalecimintos devidamonte regiastry
B qus comercializem produtos, ou sub-produtos de crigem '
img| deastinadowm & nli-antnq;n humana, & partir da vigencia
hate projeto, Satarao su juitos ou pndar;n SOMENRtE CORMBPC| &
Hlza~| on apos & in-ptq;n Municipal ou por orgao similar  no
fatado ou Federal.

FUNC IONAMENTO E INSTALACRO DOS ESTABELECIMENTOS DE MATACQY
KOS5 DE BOY ENOS




Art. 102 - Ca construcao do Matadouro de Bovines,
que tera em suam instalagoes em conformidade com as nocessj-
dades da demanda existentes no Municipio, projetadas as evo-
Iu;;a: previatae pelo desenvolvimentas popul acional .

Art. 112 « Cispor de ares coberta para rec&pq;u r
dos animais, com mecaniswo para aperaqam de sangria, esfola
. &vin:arnq;u &4 preparo da carcaga.

A ares vxterna tera de constar de estabulo para ¢
confinamento dos animaie 23{vinte o quatro) horas de antece=
L dencia ac abate para gque o8 técnicos possam Fazer as I NZpa-
(oes neceassr)ss para entrega.

Art., 12% - A analiss paras inlpﬂq;n da sanidade doa
animaisz, e ou dos produtes ou subsprodutce advindos da mani-
puiaq;n deates, estaras a corge de |aboratéric capaci tado pg
ra realizaclo das analises devidamente indicado pela Secrety
i.ril de Agricul tura.

Art. 132 - SJer insteiado en terremno devidamente cep
L| cado, afastado das vias piblicaes e limitagao no minimo de
$icince) metros, & dispor de ¢irculnq;u interna que permita
j|# livee movimentagae de viculos,

Paragrafe (nico - Considerando que, para a livre mof
vimentacao dos animais abatidos, tarao que estar igados em
|eorredicas mecanicas ou mahuais, o "Pe Ciraito” da area des=
tinada a esta operagaoc, tera que ter no minimo 4({guatro} me-
tros.

Art, 142 - Dispor de iIu-inaq;n adeguada, bem como
da vtntilaq;n aprropriada em todae as dependencias, desde gque
'toejom reapeltadas as peculiaridades tecnologicas cab'veia;
Art. 5% - Possuir pisoa de material impermnsavel,
':rlliittntﬂ & :orrna;n, O incIinaq;ﬂ adequads ac escoanento
e inult regiduais, bam come para paroitir a higieni:agin do
H ocal ;

: Art. 102 -~ Ter peredes lisas impermeabiliradas com
jesterial de cor clare de Facil | avaogen o higiani:aq;n:

Art, 172 = A area de nanipu:ﬂg;n dos aninais, obri-
lpatorismente devera (mpedir entradas de insetos, passaros, *

ipotira pars sasegurar perfeita higienizagao;




Art. 18 - Dispor de dependancia para administpa—
q;n do abatedouro bem como, para armazenamento de material
de utilizacao funcional em areas independente dacueia desij
nada a0 bepeficiamentos dos animaijs.

Arg, [0 - TNiapor de mesas de ago inoxidavel, pars
os trabathos de manipulnq;n € prepare dos produtos deriva -
dos do abate construlcaa de modo a facilitar a higianizaq;n
¢ |lavanenm,

Art. 20 ~ Dhspor de pecipientes jmpermaabiliza -
dos para separascac adequads das partes destrinchadas do anj
mal abatida,

Art. 21 = Bispor de ponteos de salda de agua Quei -
ts & fria, com abundancia, por tode percurss jnterns de aba-
tedouro para Facilitar a higienian;n.

Art. 22 - Tispor de rede de wsgotos em todas as
dependencias com disponsitivo adequado, que evite refFluxo de
wdores ¢ entradas de roedores e insetos, |ligada a tubes co-
latores & ostos a um sistems pars retengao de gordyras, re-
siduos ¢ corpos flutuantes que promovem un residuo Final '
com qualidade adeguade aque demague em curse de agua corren—
e,

Art, 23} - Os abatedouros deverao ¢star equipados
com area com dEpﬁnd;ncia prEprin pora o agvazijanento de exs=
tallgns & intastinos & para a mnnipulaq;o de cabecas, lin -
puss & demais viscerns dos animais abatidos.

Art, 24 - Djispor de camars fria, necessaria ape -

nas pars que of% animais abetidos nag aguardem mals de 3 ho-

Faéa pars o transporte para os estebelecimentos de venda an
conpumidor,

Art. 25 - Pispor de veatiarios e inntalagaea sani-
tarias adequadas acs funcionarios, & que as ingtalacees exi-
gir.

INSTALACAD NE MATALDUROS Ot SUINOS
ESTABELLC IMENTOS DE HAHIPULAQEG £
YENMDA COS TER IVALDS

Art. 26 = Jualquer eatabelécimentoe, que se fngtan
lar ne Municipio dea Yassourasa, se propondo manipular, com *
Matadouros para distribuiq;n de carne, suina, oy baneficig-

rente desta, para extragao de derivados para venda ac conpsy-

o
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| midor ters que Fazé-lo obedecendo as normas estabelecidas

| mesta layisiacan,

Art, 27 - Os estabelecimentos que se instalarem no
E Hﬂﬁcfpin, terao que s& adaptar as cﬂndiq;&5 higeEni co—guni=

3 tarias einimes necessarias que trata este projeto.

i Art. 28 - Oa estabelecimentos Ja exjstentes rece-

it barso por partz do Poder Publice tratarento adequade, pos *

: quais serse concedidos o Prazos gde caréncia necessarios Pa
i ra sua adapt-qsﬂ 4% novae nornas reguladoras para & manjpus
Ei.q;u ® venda de produtos de origem animal mue trata esty '

laginl agas.,

Wrt. 29 - I8 prazos de que trata o artige anterior
poderac nae ser menor que 60 ¢ ¢ maxima de FRQ dias, para ‘*
;| ¢ 8 economia que hoje funciona informalmente possa ge in -
tagrar & legistagao Municipal .

' Art. 30 - Os eatabalecimentos que se propuseren o
sbater ou beneficiar terao que estar apare!l hados:

a) ho ceso de sbate, com araa para confinamnente de
no minimo de 24 horas para & devida inap-&q;n, que ficara sob

il # responsabilidade da Secretaria de foricultura, € somente *
] apos asta oa animais liberados para o corte,

k) Apas o sbate os propriectarios ou adquirentes do
produte, deverac estar aparelhados conm ve! ulos com capacida

i da de manutEnq;u da temperatura adequada para o transporte ¢
Jos @aesnos para ox locais do COonSuND,

] Arte 31 - Apoas a inspeqiu 0% produtos do abate, ou
animais do beneficiaments de cerne suina, mesne aqueles advim
do destes & que ea destinam a Flbri:nq;ﬂ de qualquer prodyta
final e mesmo este apss seren fabricados daverago obrigator;at
mente para astarem afeitos para o consume, recebar capimbo ¢
o etiquata libaratiria do Ceplrtamento da in:paqan sanjta -
ria subordinade o Secpetaria de Agricultura.

Art. 32 - O tocal do abate tcra obrigatoriamente *
d¢ estar equipade com Camars fria para conservacas dos prody
tos ate que ne o destinem ace [ocais de conaumo,

Art, 31 « As areas destinadas g manipulnq;n das
carnes deverao abrigatoriamente ser de mater;al imparnesve |
oy |ino para que permita em tadan a=x syas depandencias Uit
perfeita higiani:nq;ﬂ de wodoe a atander as especiFinagaea '

- 4 r ., - '
higisnica~sanitariae necessirias A0 consuma publ jao,

Art, 34 = O pamsoal que estiver ligado diretamen -

te com ¢ manuseio dos produtos suines bem como qualguer indg




viduo que tenha acesso ao lfocal de trabalho deveraes ixtar
devidamante ferramentadog com pruteQEn Para evitar gueda de
cabalos, fuvas, botas de cor brance ¢ roupa de copas claras
que sa jam de Facil nhaﬂrvng;ﬁ wor parte dos orgaos de it 2pue—
obo.

Art, 35 ~ O exames para Iiberaq;n ou interdi;;u
de animais antes do ebate, ou dos prodetog derivados, diuran-
te a manipulacao, benaficiamento, transporte oy vepda dos ¢
eagmos ac conmumidor estarac a carge de leboratorios oy jnge
tituigao indicadoa pelas Secretarias de Aaricul turs o Saide,
responsaveis pelo tramite, o OpEracoes porque passaric fodas
s carnee e darivados fabricados ng nmunicipio.

Art, 3¢ - Os abatedouran deverao estar tquipados
com Arca com depepdancia prépria pars o esvaxiamoento do eatﬁ
BADos & inteatinoa & para a mnnipulaq;u de cakecas, lingeas
¢ demais viesceras dog animajs abatidos,

Art. 37 = 0Oa extabelacimentos de beneficiaments #

* Fabric.q;u de derivados como valaichas, embutidos em geral,
conservas, carmes salgadas e outras deverno e8tAr equipados
sdequadamenie a cads desanvolviments da Fahri:nq;n dantes prgf
dutas, "con ambjentes equipantnta e utensifjos adequados a fa
bricaces d - ses produtes”,
Art. 33 - Oa ogtabalecinentos que se pPropuzerem g
comercializar os produtos de origen unicamenta abatidos ou *
boneficiadon em outre municipio devarag rotul a-los com agp !
lnp&cificlqaaa contidag no cﬁdign de dalfegg dno cansumidor &
de acorda com lanin!aqin Estadual « Federal,

MATADOIROS BF AVES, COELHOS, CAPE 1ags
GV INDS E ESTABELEC FMENTD neg MANIFRY
LAGED DE SCUS BERIvADDS
Art. 30 - On estabelecimentos destinados ao ab g~

t de aven, coelhos, caprinos, ovinos daven digpor dog dispo

sitivos exigidos para Buinos e tambam de plataforma aproprigs
® PAra recepcac dos animais, de modo que estes, antes do -
bate nae paseem Ppelos locais deatinsdos 4 maniputageo dos *

Art. 40 ~ Dimpor de MECHAIBND, mEsme que manug! ¢

Ara as operagoss de wgfola evisceracan < preparagas de carcg

—d
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a4 com oa atimgis suspensos pelos péa o pela cabega.

Art., 41 = Cispor de dependencia especial para gan
gria escaldagem depenagem ou esfola ne caso de coelbe, SHpErE
nos ohi O I NGS.

Art. 42 - Dispor de tocal apropriado para realizg
q;n de esquarte janmento dos animais para venda ao consumijdor,

Art, 43 - 0a produtos oriundos do abate dos anri -
sais tantec sua forma integralizada separadamente depois de
se the produzir cortes nac poderac sep poatos a venda Sam
qué os mezmos eate jan em camaras Frias com tenpecatura ade-
quada a soa cunlarvlq;n.

Art. 44 - %yando os estabelocimentos se propusarem
z comarcializar seus produtos interounicipalments, devepao *
faza=io obedecends as normas de embal agem com Jdata de Tabrj
cagao e validade e as outras eniginciaa constantes para ca-
M ha iagisilqin Federal, Estadual e do Codigo de lefesa do
Consunmidor.

Paragrefo linico - &) 0 comércio Municipal doa pro
dutes abatidos ou advindos do beneficiamnento deateg seyus de
rivados, eetara diretansnta subardinade & . sta iegialnq;n !

s ou &n deciasoes das Secretarias de Saude e de Agricul tura,

ESTARELEC IMENTO PARA MaNteneas Ko
COMERCIALIZALCRD BE O¥AS £ PEZ[yARS

arts 45 - Terao que possuir sala para recepgac dos
oron com cobertura protetora contra ae intenparioas,

Art, 40 - Terao que disper de ares para classifj =
cagao dos MEsmON,

Art. 47 = ﬂbrigatariamante deverao manter a dispo
»i 8o da fiacalizagac todo material reaquisitade, incluidas
para exame de ovoscopia, exsme da casaca ¢ varjficacan s
satado de cunaervuq;n dog ovos dey seguindo uma metodalagia
3 apvopriada do amostragen,

Art, 45 - Terao que dispor de frigorifica quUando
far necesaario o armazengmento.

Art, 4% = (s cason omigsos sergo decididos petas
Secretarise de Agricul tura e Secretaria de Saide, sempre rog

peitadas ag tlgisllgaﬂﬂ tatadual ¢ Faderal, iovade em carsi-

P o= -

[STTEF TRy ] N I T R R



deragno a competencia que 08 CaSOs exi.ipren,
ESTABELECSKENTD PARA YINDA E BENEF [CIAMENTS PE LENTE £
SEU= DER IVADDS

Art, 50 - Foderac as Micro-Usinas se estrutur arom
coft conz2quenie possililidade da colocaren legalmente scus
procutos assim beneficiadoe, diretanente pronts ac consua; -
dor Final desds que o produtor atondg as CxiQUncigs de i
trata aste projeto.

a) Adaptar suas instuiagsas para ss perfaitas cop
diqzus para asx perfettas higiepes ne ubtenq:n do lerte cri,
& a3 imediata PESSAGRM JIO8 processos de cunservaq;u manten
do o megmo apos em ambiente refrigerade ate o momento da e
treéga ao consumidor quands nacesssrio,

b} Submeter o rebanho leiteire a v permanente cop
trole sanitario, providenciandg vacinagzu adequeda a cada 0
Bescs com apresentacac de provas negativas de brucelose o« *
tubarcuwlose para as quai s terao o apoic da Gécretacie de *
Agricultura do Municimio ¢ quaie Cujoa exanes poderao sep
Feitos em laboratario autorizade, Os aninais contaminados se

r;u el iminados imediatanente:

<) Promovar a diutribuiq;n 4o congumider dentro Jde
ne adxian 36 horas, a contar do horario da ordenha, para via
bilizar a distribuicas a meama podera ser fejta atraves oo
cajxas isote. mjcas que santera em temperatura adequada o e
duto ate o consumidor fFinal;

d) Conaervar o lajte dentro dos padroes oficiais,
concordando em submetew|, a analimas de qual idade aventuais
Bl stonaticas que venham a str solicitadag Feim autorida-
d¢ &anjtaria cotpeientemante, que sao as agouintes:

* Temperatura

* Provas Urganclepticas;

* Leaistencia pelo teste do alizarg!

¥

Acider, gordura e densidade;

¥ Extrato seco total desensordurado:

¥ Crioscopia;

# Contagem global de i CrOOroan i seo;

Fesquisas (e conservadores, sNiLidores, neutrg-

lizantes de acide: o reconstifuinies e densges

da;

el
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® sutran qgue venham a sér necessdrisas,

e) lIdentificar atraves de rotulagem propria den -
tro da Espﬂ:ificag;n 3o cadiga de defega ao conaumidor fata
do beneficiamento ¢ da validade para o consune do prod:to:

F} @ titulo de emtabs'ecimente processador de qual
quer produto sera astomaticaménta revisto, a partir de gual -
quer irregularidade levantada pele nuclec tacnico e narmati
vo nomcado pela Secretaria de Agricultura ou de Saude: §

Aty 31 - Deverao constar das in:talaq5e5= ;

a) a rtcap;;n devera dispor de coberturs minima *
{nZ provida de local adsguade para lavagem de recipientos:

L] A micro-lsina devera ter local de egtocagem
construlda préhimn a sala de processamento com equipamentos,
para :nhﬁurvagiu de produte final; ;

¢] 2 lecal de processements devers ter area peces .
varia para desenvolyimento dos trabathcs, devidamente azuleg
jeda ou outro materjial impermeavel que pepmita higiani;aq;n;

d) { produtg que nao di epumar de inatataqEEE ade -
quadss ou mEgsmo prﬁdugaﬂ gue justifique as in:talugEﬁh de *
cutro produtor.

&) 4 ordenha podera ser feita manual, depde gue *
aejamn obhseapvacdas 3 d&ﬂinfﬂcq;ﬂ previa do "HRERE” e das maos
do ordenhicor, ben come dos utensilios; Tambem podera aep *
vaada & orvenha mecanica,

f) 50 sera permitido o maximo de 2 hotas entre o
" final da ardenhs & o principio do proceasamento no case gque
eate ad 8 produtor de Micro-Uaing:

6} O processamento devera sar Feito, mediante &
recebimento do leite onde podora ser pesads, deverd ser  f
abrigator j smante coado transferide para vasilhane hi yjienizg
do seguindn para ser processado a pastauri:aq;a £ empacota-
mettn em alagens de 1000 mi;

Art: 52 - As Micro-llsinas poderas desenvol ver den
tro de suss inetalagoes, cepacidade para fabricser, ¢ distej
buir ace consemidores finais todos os produtos derivades do
lejte,

Art, 53 ~ Serp permitide & dois ou maia provyto -
rop &2 SASDC)arem para cunutrug;u de yna Bicro-usina deads

que atanda ae aapﬂcificnqaﬁa NeCEgARrian,




Art, 54 - Aqueles que mesmo nao sendo produ. ores
de leite, ou mesmo proprictario de micro-usinas e querpran f
produzir predutes derivados do 'eite poderac Fare-lo desde
que¢, tantc A matéria prima quante o loca! de prndugaa . ter-
dam as eapecificaggea higienicas conatantes nests regui anen
0.

ESTASELECIMERTOS DE FRGﬂUQIJ CE DERFYALOS DE LLIT:

Art, 55 - Egtarac aptos, deszde que eata jam e acop
do com a Iegiulaqgn que trata este projaeto, nao impartando *
ss dimensmo como sendo, propriedades rurais, fazenda, lei-
teria, estabulo, lejteiro, aranjask, poatos de feite e cori-
vades, assim denominado as instulaqaea localizadss a margew
das astradas,

Art. 56 = Jms estabelecimentos que ae propusepen ’
a praduzir derivadoa de laite deverao poasuir Camara frigo-
rifica ou frigorifico de peguano porte, conforme pruduq;n ¥
& Que a2 propoaniia.

Art. 57 - Devera o local de manipubagas de makdpia

Y prima, ter capacidade de higieni;&q;n, con azidas de Zoqua *
H sm todo o percurse d& aua area interna, depdsito com mats -
| rial de esterilizagao ¢ esgite com salda para desigua em *
iﬂuu corranta.

Aart. 55 - Manter ack controle o analises micro -
biologica o isite uvsado, para pruduqiﬂ de scus derivados em
in-tituiqzﬁ gabaritada & indicada pela 3ecretaria de Ao i cuel
| tura do Municipio, atraves do seu i'epartamente da lnupeqaﬂ ’
Senitaria.

Art. 50 « 08 locain destinados ao araazenamente de
produtos derivados do leite jA acabado = a eapera de =zya co-
mercializacas devera ser todo ele envolvide om material jo-
permeave! a de faci! higienizagao, além de ter cundigaea sl
enbalagem Fechadas de mode a impedir o contato com ILET T
| readores ou outro aniaal cuia 1q;¢ gu torne nocive « ikpomsj
| bikite o conasumo humano.

tht. 60 - Qs produtcs usados na higieniznq;a £ na
dasinfeccao dos locaie de manipul agac dos derivados para o

consume Tinal, deverao ser previancnte aprovados pelo Minis-
£y
tério da Saude.

Art. 6 - Zap3 proibida a permanrencia nos locals
de colata ou uanipulng;u de materie prima de n;as, OgATos Oy
qual quir outro tipo de animais, sob pena de tode o materiai
ssipulado naguele local a ser interditado,

Art. 02 - Todo pesesoal que trabathe diretamente, ou




indiretaments com o Fabrico Jos derivados de leita, . :vurag
fazer obrigatoriamente pelo menss |{um) exame médico por *
ano.

Paragrafo (inico - & inspacho mbdicoesan tar g no
dera sep exigida, tantas vereg quantas julaar neceasartu,paj
ra qualguer funcianario do eatabelecimento, inclusive By &
pronrietarios se eates exercen algum tipo de contato com -
atividades naguele local.

frt. &2 = 7 transportc dos produtos dorivados
degde gue acondicionados adequadanenfe, e embal agong jmlf-
viduaiz, devidemente aprovedas ¢ a inspecan da Secretaria o
Agricul twra, do Municipie, poderao ser Fajtas &M veiculos !
ate os pontos de vanda ae consumidor desde que ested NAo Go-
tejom fora do limite do Municipic.

Arte 64 - Os eetsbelecimentos qua anter | ormen ke
8 aprovacac deste Proietn, ja comercializavam ou Tabeicavan
o8 derivades do leite, terag parte das autoridedes Compe ten
tes, tratamento especial com conceaano de prazds necessariog
para sug adnptaqun, bem come a orientag técnica Qui B8 axi
9ir em cadas caso.

ArE, 05 - {a funcionarios dos estabelecimentos a9
# proponhaw & Fabricar derivados Jde laite, deverag usAP pro
ttg;ﬂ na . ~bece, luvas € roupas de cor branna, para qud todo
desempenhe e ja com o maior higiane,

Art. 66 - D% teécnicos da Secretaria de Agricultu
ra, ¢ da Zecpetarias de SaﬁdE, PROMOVE P20 Junto aca croduyte—
rew de lejite @ derivades, cursos e nriente;aﬂs ESpRCials pp
Fé aprimorar & eaclarcscer og intertssados aolire os mu [ hopes
procédimentos de Ligiene em confarmidade com a legiziagao *
Wnicipal, Federal ou Estadual,

Art, 6F = 4 apiiﬂagan da melta por inFraqEn e
qualquer dos artigos deste regulamento, nao jsentam o inFpa-
tor do cumpeinente das exjgencias e o tenham motjvadeo,

Art. 08 - Sempre oue o3 infratorew se recuAgran
4 ansinar o aute dao inFra;;a, ou mesme a% testemunhas, fato
nao jmpedire a tramitacas do mesme, pois o fato merg dectarsy
do no proprio aute que imediataments sera ¢nviade an infra -
tar,

Art. 69 - 0s casos omigsos e engquadrarac na je

gistagao Estadual ou Faderal conforme ceiterin que adote as

—]
—




Secratarias responsaveie golo cumpriments deste regulanento
Art., TU - Js produtos antes de serem enviadon para
¢ ponte da venda ao consumidor, deveras peccher na ert-al agem

cericbo ou selo indicando o data #e Fabricagho, validade =

¢ nome de produtor com o duvido cadercia conforme vxija o

:Edigu da Mefess a0 Consumidor,

ESTABILECIMENTDG I'E MEL £ CENA NE ARELHAS

Art. 7l - As empressas que se propuserem a exira-
G, manipul acao ou industrializagac do mel estarao clasgiw
Ficadog em:

al Apfarios- que sao oa estabelecimentos op des -
tinados a criages de abelhas, & arogig eo, industrializacan
[ cllssiFicaq;o do mel e seus derivedo=, rossuindo e mh R
Mo 15 colmaias,

LY Entraposte de Vel & de Jépa oo Abelhas- “An as
1 ampresas que g8 dedicem ao recebimento a industris:jzacan *
| de mel & da cers de abelha.

Art. 7I = O estabelecimenton de pro-to-Ze de  mel
| & de céra de abalhas, deverao atender 40 segquinte Fequisi -

to:

i ~estaren dotacdos de equipamantos qué# permitam umg
| parfeita candiq;n de higiene, na mnnipulag;u, preparo, clag
H #ificacho e embalagem do produto.

Art, 73 - A ihspeq;n para o fupcionamentc das empre|
My, que se dedicarem a trabathar com mal ou céra des abe -
:.lhlﬂ % saus derivados, s=atara gob respoanzabi |l idade da Jecre
{ tarin de Agricul tura.

Art. 74 - Todos os estalelecimentos de que trate

} esath regulamento, em todos oe seus ariiaos, estarso pars seu

funcionamento alem de requisigao Je elvara, e cutroa docy =

i mantos de prase, do pagamento de uma taxe municipal devida=
mente estabelecids pelo Poder Execytivo com a devids apro -

s ey

vlq;u ds Camarg Municipal.

Art, 73 - 08 produtes aimilares aos fabr|cados ou
sanipulados dentro do Municipio, oriundos Jde autrag Cidades,
terao que atender alcém das exigencies do presante Legul amen-
to tawbenm a toda Lagislagsa Estadual, Federal, bem como ao
Codigo de Defesa do Conauwidon.
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Art. 76 - 28 camom omissos serac resclvidos pela
Seacretaria de Agricultura, de aodo scberana,

Art. 77 - Esta Lei entrara em vigor na data de aca
puhlicaq;u, ravogadas ans diupuiiqaau Em CONLrArio.

rrefeitura Funicipal de Vassouras, wa 21 de OF ge 1433,
~anate intonioc lorabim

=Frafeito dunicipal-




